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disposer de très bons résultats universitaires et montrer des aptitudes à mener un travail au 

sein d’une équipe de recherche. Le/la candidat(e) devra avoir des bases théoriques solides en 

physiologie cardiovasculaire et en biologie cellulaire. Il/elle devra avoir des compétences en 

physiologie expérimentale (expérimentation animale, travail sur organes isolés) et des bases 

en biochimie (western blot, immunofluorescence). Des compétences en culture cellulaire 

seront appréciées. Bonne maîtrise de la langue anglaise requise.  Possibilité de mobilité au 

niveau national avec les partenaires impliqués.  

 



 

 

Présentation détaillée du sujet:  

La consommation de produits contenant des édulcorants non nutritifs (zéro calorie) est en 

pleine expansion dans le monde. Des travaux récents ont identifié des effets spécifiques et 

différenciés et semblent globalement associés à des effets métaboliques et cardiovasculaires. 

Dans ce contexte, nous avons précédemment démontré que des édulcorants artificiels 

produisaient des effets significatifs, parfois dichotomiques, sur le contrôle glycémique, mais 

aussi les propriétés de relaxation et de contraction des vaisseaux, marqueur précoce et 

sensible du développement des maladies cardiovasculaires. Ces éléments interrogent 

clairement les conséquences d’une consommation quotidienne à long terme sur la santé 

humaine. Dans ce projet de thèse, nous proposons de tester les effets santé d’une protéine 

d’origine végétale en comparaison avec les molécules artificielles actuellement très populaires 

dans l’industrie agro-alimentaire. L’objectif sera plus précisément d’explorer la contribution 

des différents compartiments du tissu adipeux et son profil inflammatoire sur le 

développement du risque cardiovasculaire. Cette recherche sur les voies d’action des 

édulcorants associera des études chez l’animal et au niveau cellulaire.  
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